
*** 
Gibier du moment/ poivrade et miel 

poêlée champignons des bois
croustillons de pdt au romarin

Ou 
Filet de dorade royale/ Caponata à la
sicilienne/ pâtes fraîches Paccheri 

Ou
Supplément 4,00€

Pavé Angus grillé (250gr) 
sauce à la bière d’Abbaye Maredret 

Poire et gingembre/ frites

M E N U  D U  V E N D R E D I  S O I R
O C T O B R E & N O V E M B R E  4 1 , 0 0 €

Croquette de fromage du Dauphiné et 
viande de grison/ sauce sirop de Liège et poire

 Ou 
Terrine de gibier/ rémoulade de céleri 

confit airelles et spéculoos/ pain brioché
Ou

Œuf poché/ crème de chorizo
Comté affiné 9 mois/ toast

*** 
Assortiment de fromages affinés

confit abricot et cumin
Supplément 10,00€ ou 5,00€ à la place du dessert

Macaron vanille bourbon/ fruits exotiques
mascarpone au citron 

Ou
Crème brûlée chocolat au lait/ amandes effilées

Réservations au 085/71.21.54 ou tihangeiv@gmail.com


	MENU DU VENDREDI SOIR OCTOBRE&NOVEMBRE 41,00€
	***
	***


