MENU DU VENDREDI SOIR
OCTOBRE&NOVEMBRE 41,00€

Croquette de fromage du Dauphiné et
viande de grison/ sauce sirop de Liege et poire
Ou
Terrine de gibier / rémoulade de céleri
confit airelles et spéculoos / pain brioché
Ou
(Euf poché/ creme de chorizo
Comte affiné 9 mois/ toast
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Gibier du moment/ poivrade et miel
poélée champignons des bois
croustillons de pdt au romarin

Ou
Filet de dorade royale/ Caponata a la
sicilienne / pates fraiches Paccheri
Ou
Supplément 4,00€
Pavé Angus grillé (250gr)
sauce a la biere d’Abbaye Maredret
Poire et gingembre/ {rites
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Assortiment de fromages affinés
confit abricot et cumin
Supplément 10,00€ ou 5,00€ a la place du dessert

Macaron vanille bourbon/ fruits exotiques
mascarpone au citron
Ou
Creme brilée chocolat au lait/ amandes effilées
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Réservations au 085/71.21.54 ou tihangeiv@gmail.com
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