
*** 
Suprême de volaille maïs/ fricassée de

champignons de saison
mille-feuille de pdt truffé

Ou 
Filets de sole soufflés/ ostendaise
écrasé de pdt aux herbes fraîches

Ou
Supplément 4,00€

Pavé Angus grillé (250gr) 
Bordelaise/ échalotes confites/ frites

M E N U  D U  V E N D R E D I  S O I R  
 A O Û T  &  S E P T E M B R E  -  4 1 , 0 0 €

Croquettes de moules maison 
estragon tomate/ sauce curry vert et lait de coco

 Ou 
Asperges vertes/ burrata/ chips de 
jambon italien/ pain campagne rôti

Ou
Foie gras maison/ figue rôtie

salicornes

*** 
Assortiment de fromages affinés 

Supplément 10,00€ ou 5,00€ à la place du dessert

Financier cerise et pistache/ glace artisanale cerise
Ou

Pain perdu normand/ caramel beurre salé
glace vanille

Réservations au 085/71.21.54 ou tihangeiv@gmail.com


	MENU DU VENDREDI SOIR   AOÛT & SEPTEMBRE - 41,00€

