MENU DU VENDREDI SOIR
JUIN ET JUILLET - 41 euros

Nem de truite fumée et légumes/ asperges
beurre blanc citronné et pourpier
Ou
Feuilleté de scampis/ cuisses

de grenouilles roties / velouté aux légumes

Ou
Supplément 5,00€
Terrine de foie gras maison/ brioche toastée
chutney

**k*

Magret de canard/ fruit de la passion
ananas frais/ gaufrettes de pdt
Ou
Péche du jour/ Hollandaise / mousseline de
celeri rave / chair de coques/ salicornes
Ou
Supplément 4,00€
Pavé Angus grillé (250gr)
beurre aux herbes
Toast aux champignons poélés / frites
*k*

Assortiment de fromages affinés
Supplément 10,00€ ou 5,00€ a la place du dessert

Déclinaison autour de la fraise
Ou
Paris-Brest revisité / vanille et noix de pécan

Réservations au 085/71.21.54 ou tihangeiv@gmail.com
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