A partager ...

ASSIETTE SAUCISSONS / FROMAGES / OIGNONS / CORNICHONS (2pers)
PLANCHE APERO FRY FOOD (chaud et froid)
PLANCHE APERO YUMMY (charcuteries et fromages)

Entrées en plat supplément 7,00

CARPACCIO TOMATES ET MOZZARELLA DI BUFALA / pesto / basilic (EN SAISON)
SAUMON FUME NORVEGIEN / oignons / citron / toast

CARPACCIO BEUF ANGUS ET FOIE GRAS / roquette / champignons / parmesan
CROQUETTES DE CREVETTES GRISES / tartare maison

CROQUETTES AU FROMAGE D’ABBAYE / chiffonnade de jambon cru

POELEE DE SCAMPIS / créme ail

POELEE DE SCAMPIS / curry thai / lait de coco —ad

GAMBAS SNACKEES / ail / cocktail 4 la ciboulette

Salades

NORDIQUE / scampis / saumon fumé / crevettes grises / gambas / vinaigrette agrumes
NICOISE / Tataki thon rouge / anchois / haricots verts / olives / sésame

POULET PANKO / émincés de poulet croustillant/ sauce miel et moutarde

B@EUF THAI / émincés de beeuf / sésame/ sauce Nuoc Mam / citron vert

menthe / coriandre

Supplément frites 5,00
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Incontournables

AMERICAIN PREPARE MINUTE

BOULETS LIEGEOIS

HAMBURGER BEEF ANGUS / fromage d’Abbaye / bacon / mayonnaise au poivre
HAMBURGER CHICKEN / cheddar/ tartare maison

Accompagnés de frites fraiches, crudités et mayonnaise

Pates

RAVIOLES DE LEGUMES / tomate napolitaine / ail / basilic @l
TORTELLINI TRUFFE creme / gratinés a la mozzarella

LINGUINE SCAMPIS ET SAUMON FUME / créme flambée
RAVIOLE DE SCAMPIS ET GAMBAS / curry thai / lait de coco  —ad®

Poisson
Demandez notre suggestion du jour

Ptit’s bouts

CROQUETTE DE FROMAGE 1 pi¢ce
BOULET LIEGEOIS 1 piéce / frites

PATES JAMBON CREME

POULET CROUSTILLANT (maison) / frites
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Viandes grillées

PAVE DE BEUF ANGUS 26,00
BROCHETTE DE B(EUF BBB 25,00
ENTRECOTE DU MOMENT... 34,00
JAMBONNEAU / sauce miel moutarde a I'ancienne 23,00
TAGLIATA DE B@UF / roquette / parmesan / tomates séchées / truffe créme 30,00

Sauce au choix 4,00
Béarnaise — champignons creme — poivres verts creme — truffe créeme
Roquefort — beurre maitre d’hotel

Accompagnement au choix
Frites fraiches — croquettes — pdtes — grenailles — gratin dauphinois

Suppléments
Salade mixte 4,00 — léegumes chauds 6,00 — frites 5,00 — sauce tartare 1,50

Desserts

Tous nos desserts sont faits maison et glaces artisanales faites par Monsieur Dabée

CAFE GOURMAND / 3 mignardises 12,00
CREME BRULEE / vanille de Iile Maurice 9,00
MOUSSE AU CHOCOLAT 9,00
MOELLEUX AU CHOCOLAT / glace vanille 11,00
CAFE LIEGEOIS 10,00
COUPE DAME BLANCHE OU BRESILIENNE 9,00
TRIO DE SORBETS ET FRUITS FRAIS 10,00
COLONEL 2 boules de sorbet citron / Vodka 10,00
ASSORTIMENT DE 3 FROMAGES /sirop de Liége / fruits secs 13,00

IRISH COFFEE / ITALIAN COFFEE / BAILEY’S COFFEE 10,00



